
 

 

                    

                 VOORGERECHTEN    

    Allen geserveerd met brood en gezouten luchtige boter 

                             

• BROOD MET DIPPERS (V)                                         5.50 
Verschillende soorten brood met 3 soorten smeersels                                   

• SOEP VAN DE DAG (V)                        6.50 
Vraag de bediening 

• CARPACCIO                         9.75 
Huisgerookte carpaccio met eiercrème, rode ui, knapperige kappertjes en pecorinoschilfers 

• ZALM TARTAAR                                                                               9.75 
Tartaar van gerookte zalm, dille en ansjovis-mayonaise met een gegrilde gamba                                                                                            

• KOKANJE-SALADE (VEGAN)                                                                         8.75 
Salade van freekeh, geroosterde biet en paprika met goudgele rozijnen, geroosterde 
hazelnoten met een dressing van soja-yoghurt en kruiden 

• PROEVERIJ VAN VOORGERECHTEN                                                                                       10.75 
Voor de invulling, zie het proeverij menu 
 
Zie ons Lui-Lekkerland menu voor de specials 

 

En verder…

Land van Kokanje beschikt over verschillende ruimtes die beschikbaar zijn voor al uw diners, lunches, vergaderingen,  
feesten en borrels.  
Kies uit de klassieke bovenzaal (40p), de moderne achterzaal klein Kokanje (80p), of het gehele pand (180p).  
In overleg kan (bijna) alles.  
Voor meer informatie: www.landvankokanje.nl, of neem contact op: info@landvankokanje.nl of 050 3180622 

     

http://www.landvankokanje.nl/
mailto:info@landvankokanje.nl/050-3180622
http://www.landvankokanje.nl/
mailto:info@landvankokanje.nl/050-3180622


 

HOOFDGERECHTEN VIS 

• DORADEFILET                                                                           18.75 
Gebakken met een spaghetti van courgette, gebrande cherrytomaatjes en witte wijnvinaigrette 

• GAMBA’S                                                                                                                                                                                             19,75 
Van de grill met mango-chilichutney in papadum 

• ZALM                          19.25 
Huisgepekeld en gerookt, gebakken op de huid met babyspinazie en venkel 
zeekraal-cashewnoten tapenade 

HOOFDGERECHTEN VLEES 

• TOURNEDOS                         28.75 
Gebakken en gegratineerd met Dyon mosterd en bruine basterdsuiker-saus met  
gekookte achterham.                                                                                                                            

• BAVETTE                                                           19.75 
Huisgepekeld en gerookt met gegrilde aubergine, een zalfje van kikkererwten-puree en  
brandy-abrikozenjus met oregano 

• PORCROAST                                                                          19,25 
Van de grill met puntpaprika, gedroogde parmaham en een jus van geroosterde knoflook 

 

HOOFDGERECHTEN VEGA 

• KAASFONDUE                         17.75 
Biologische pittige Nederlandse kaasfondue van “Kaas in ‘t Bakkie” met een groentespies 
en diverse soorten brood 

• WITLOFTAARTJE                                                                    16.75  
Met geitenkaas, walnoten en balsamico in bladerdeeg    

 Alle hoofdgerechten hebben een passend garnituur. Mocht u extra friet willen, 2.50



 

 

 

     

 DESSERTS 

• CRÈME BRÛLEE                                            8.25 
Van roos met yoghurtijs 

• BOKKENPOOTJES PARFAIT                          7.75 
Met gebrande witte chocolade en bosbessenjam 

• CHOCOLADEMOUSSE  (VEGAN)                                                                                                                                                      7,25 
Met amarene kersen 

• PROEVERIJ VAN NAGERECHTEN                                                                                           10.75 
Voor de invulling zie het proeverij menu 

• KAASPLANKJE                           10.75 
Met verschillende kazen, krokante Groninger koek, sponscake van port en uien chutney 
Tip: Affligem blond of een glaasje port              

      

 
       SPECIALE KOFFIES 

• IERSE KOFFIE           (Met Irish whiskey en slagroom)                                                 

• FRANSE KOFFIE     (Met Grand Marnier of Cointreau en slagroom)                           

• SPAANSE KOFFIE    (Met Licor 43 of Tia Maria en slagroom)                                                                    

• ITALIAANSE KOFFIE  (Met Amaretto en slagroom)                                                                                        

• KOFFIE KOKANJE    (Onze special met Baileys, melkschuim, salted karamel stukjes en slagroom)                                                                                                                 

 
6,50 
 
6,50 
 
6,50 

6,50 

6,50



 
 

     PROEVERIJ MENU 

  Bij ons proeverij-menu proeft u van onze verschillende voor- en nagerechten.  
            U hoeft zelf alleen de keuze te maken voor het hoofdgerecht. 

      31.50 p.p
                                  

VOORGERECHTEN 

       Huisgerookte carpaccio met eiercrème, rode ui, knapperige kappertjes en  
             Pecorinoschilfers 

      
    Tartaar van gerookte zalm, dille en ansjovis-mayonaise met een gegrilde gamba 

 
Kokanje-salade van freekeh met geroosterde biet en paprika, goud-gele rozijnen, geroosterde 

hazelnoten met een dressing van soja-yoghurt en kruiden (vegan)

      Brood met gezouten boter

HOOFDGERECHT 

        Gebakken dorade-filet met een spaghetti van courgette, gebrande kerstomaatjes en  
      witte wijn vinaigrette 

of 
Huis gepekeld en gerookte bavette met gegrilde aubergine, een zalfje van kikkererwten-puree  

                     en brandy-abrikozenjus met oregano 
                                                                              

of 
            Biologische Nederlandse kaasfondue van “Kaas in ‘t Bakkie” met  een groentespies  
                                                        en diverse soorten brood

 
       
      DESSERT 

Crème brûlee van roos met yoghurtijs.

Bokkenpootjes parfait met gebrande witte chocolade en bosbessenjam 

Chocolademousse met amarenekersen (vegan)

      


